TECNICAS DE CATA

(Curso de Iniciacion, 2°y 3er. Nivel)

-

Apricots Bitter Chocolate Book / Library Butter Candies

Curso exclusivamente dirigido a alumnos con nociosale cata
y que hayan realizado el curso de iniciacion.

Dirigido por: Toni Albiol. Precio: 90 € .

Temario dia 17 (segundo nivel):

ENTRENAMIENTOS SENSORIALES:

+ DESARROLLO DE LA TECNICA OLFATIVA . Estimularemos el olfato
intentando averiguar los aromas que contienen cagasulas especialmente
preparadas para el entrenamiento olfativo y nodaam a memorizar algunos
de los principales aromas de los vinos.

 EJERCICIO EN CATAVINOS NEGRO . Para observar que no es facil
, identificar y diferenciar algunos vinos blaacrosados y tintos entre si
cuando no se puede realizar un analisis hisua

TECNICAS DE CATA:

; J » CATA A CIEGAS DE CINCO INTERESANTES VINOS. Nos servira par
profundizar en la técnica de la cata y reflexisiarcondicionamientos por
procedencia, marca o variedad de uva.

» Paratodos los ejercicios emplearemos vinos deali@ad que no se citan para
no condicionar las catas.

Temario dia 18 (tercer nivel): L;}

« CATAS VERTICALES . Compararemos como han evolucionado diversas =~
botellas de vino de diferentes cosechas y de lmanimarca. Una de las mas
emocionantes experiencias que puede realizar ¢hotmocedor como el

k 2 J profesional del vino.
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= CURSO LIMITADO A UN MAXIMO DE 10 PLAZAS QUE SE
S RESERVARAN POR RIGUROSO ORDEN DE INSCRIPCION




