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" CURSO DE
TECNICAS DE CATA
En otra de las sesiones compartidas que realizamos entre semana

en nuestra sala, el piblico volvio a emocionarse con una cata 3 en

1 en la que exprimimos ideas con el objeto de seguir innovando y
hacer actividades diferentes, faciles y originales para acercar al

publico al apasionante mundo de la cata y la degustacion del vino.

martes y miércoles 17 y 18 de mayo
de 19,30 a 21,30 h.

DESARROLLO DE LA TECNICA OLFATIVA.

EJERCICIO EN CATAVINOS NEGRO.

TECNICAS DE CATA.

CATAS VERTICALES.

CURSO LIMITADO A UN MéXIMO DE
10 PLAZAS QUE SE

RESERVARAN ?OR RIGUROSO ORDEN
DE INSCRIPCION EN info@edivins.com o

al teléfono 937742387

PRECTO 90 € T.AS DOS SESTONES



ELL. MASROIG

Cuando vi el podium de la Guia de vins de Catalunya 2011
y observé que en é[ top 10 habian 4 vinos de Bodegas Orto,
llamé a sus autores Jordi Alcover y Silvia Naranjo que son
buenos amigos y colaboradores de mi programa de radio, les
prequnte sobre quien eran estos elaboradores ya que la
bodega no me sonaba y me contestaron que se trataba de 4
jovenes emprendedores que siempre habian estado
relacionados con el mundo del vino y que habian juntado las
parcelas familiares en el Montsant para arrancar este
proyecto basado en la agricultura biodindmica.
Inmediatamente me puse en contacto con la bodega y
entrevisté a Joan Asens, su alma mater en mi programa de
radio. Yo era de los que pensaban que la biodindmica tenia
algo de esotérico, pero después de oir sus argumentos, me he
vuelto un estudioso del tema y os aseguro que las bodegas
que la emplean, incrementan la expresividad, personalidad y
calidad de sus vinos. Asi las cosas, le hice venir a la sala de
catas de la Enoteca con todas sus botellas debajo del brazo
(ver la foto) ya que tras conocer al personaje, me apetecia
probar los vinos con él, sequramente aprenderia algo y en
efecto, Joan es de esas personas que aman su trabajo, que
creen en los dias flor, nudo, hoja o raiz para catar, que los
dias nudo no trabaja la tierra, ni cata los vinos, un ser
interesante que nos destapo el tarro de las esencias del
Montsant. Probamos sus cuatro vinos de parcela y el dulce,
también un blanco y decidimos no hacer ninguna seleccién, si
no seleccionarlos todos directamente, ya que todos eran
excelentes y pasaron el corte, aunque por las pocas botellas
que elaboran de Les Tallades de Cal Nicolau, Les Comes, Les
Pujoles , EL Palell o el Dolg d’Orto, no pudimos ponerlos en
el club tanto por falta de disponibilidad de botellas, como
por su precio, pero si lo desedis podéis ver y comprar alguna
de las pocas y exclusivas botellas que han tenido a bien
enviarnos los viticultores catalanes del afio.

Pero la buena noticia, es que pese a su poca produccion, Joan
i cia han hecho el esfuerzo de mandarnos unas cajitas de
Orto para poder abastecer a nuestros exigentes socios del
club. Asi que disfrutarlo que hay poco. Es un vinazo, sequro
que hacéis una buena compra.Salud!

Orto 2008

D.O. Montsant
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Ficha Técnica

Clasificacidn de la cosecha: Muy buena.

Embotellado: 11 y 12 de agosto 2009.

Procedencia: de 12 fincas diferentes del municipio del *Masroig.
Fincas: *Carrerada, Coma, Coma *Roquera, Coma *Gigola, lo Era, el

huerto, las *Obagues, las Suertes, las *Sortetes, Riera, *Tossalet,
Tajadas.

Municipio: El Masroig. D.O. *Montsant. Superficie Ha/vifia: 0,9896
hectareas.

Tipo de suelo: Tierras principalmente calcareas con predominio de
panales, arcillas, grabas y minoritariamente *|lacada y pizarras.

Orografia: Vertientes suaves, fondos y algun coster.

Orientacién: Diversa con predominio de orientaciones Sur.

Altitud sobre nivel del mar: De 52 a 234 m/ altitud. La BOdega

Pluviometria : octubre 2007-octubre 2008: 604 mm.

Climatologia: Afiada marcada por un invierno extremadamente seco,

una primavera, verano y otofo lluvioso y unas temperaturas suaves, Bodega nacida en El Masroig el afio 2008
gue nos llevaron a obtener unas uvas de una sutileza aromatica casi de la mano de 4 viticultores

atlantica. a
experimentados, entre ellos Joan Asens,
Variedades de uva (%): 53% samso6, 28 % garnatxa, 12% cabernet reconocido endlogo que encabeza este

sauvignon, 7 % ull de llebre. proyecto. Todos vienen de tradicion

Graduacion: 14% Vol. - z .
Viticultura . cooperativista de mas de 70 afios. Ahora

Edad de las cepas: De 18 a 90 afios. sin embargo, han querido volver a los
Densidad de plantacion de las cepas Ha: De 3.800 a 6.000. origenes en la elaboracion del vino,
'(Ij':)p;ede poda: 70% viticultura tradicional vas 30% conduccion Guyot cuando eran sus antepasados los que
Cultivo Tradicional de orientacién organica. elaboraban’ en las almazara,s que todo el
Produccién por Ha: De 1500 a 2500 kg Ha. mundo tenia en su casa. Asi ahora
Vendimia: Del 13.9.08 al 28.10.08 en diferentes dias de seleccién. vinifican uvas de sus vinedos nuevamente
e : muchos afios después. Ellos vuelven a ser
Instalaciones: En la bodega de la Cooperativa del Molar. :
Fermentacién: Tinas de acero de 20 a 30 HI con control de T° los responsables de hacer el vino de sus
maximo a 30°C. fincas, para mostrar su potencial, fruto
Maceracion: 28 dias. Crianza: 3 meses en bota de roble francés de 4 del trabajo realizado durante afios por
anos.

Clarificacion: Claras de huevo.
Filtracién: Muy suave para eliminar posibles particulas en suspensidn. botellas.
Momento éptimo de consumo: durante los préoximos 3 afios.

Nota de cata

varias generaciones. Produccion 30.000

Color rojo rubi de buena capa.
Aromas de moras, arandanos, regaliz y notas balsamicas.

En boca es suave, voluptuoso, persistente y refrescante, un tinto con estructura pero sin pesadez debido a
una suave crianza. Final de boca largo y perfumado. Vinazo.

La seleccién se compone de una caja de 6 botellas de Orto 2008 y su precio es
de 55,80 € (la unidad sale a 9,30 €)




