VISITA AL RESTAURANT LARRUSKAIN

El pasado mes de mayo por sugerencia de nuestro socio Maxim Godoy salimos a cenar al Asador de Rape Larruskain. La experiencia fue interesante y divertida, un restaurante donde la brasa tiene su total protagonismo, un buen servicio y materia prima muy fresca. La carta de vinos es algo corta pero bastante interesante. Aunque algunos socioS se decantaron por las carnes, la estrella de la casa es el rape y el pescado fresco.

En cuanto a vinos, degustamos unas botellas de un interesante Txakolí de Getaria, un blanco chardonnay fermentado en barrica de Enate y un sorprendente Ribera del duero que nos aconsejo el propietario y fue un descubrimiento interesante “Ebano”.

Buenos postres a los que acompaño algún vino dulce de pedro ximenez y luego ya sabéis, cafés sobremesa y hasta aquí puedo contar.
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